
	

Barbecue 
specialiteiten

Uw geslaagde barbecueparty 
begint bij De Marktslager!

Tips voor het barbecueën 
van het vlees:

• 	 Geef het vlees de tijd om bruin te worden; 
			 teveel om en om draaien is niet goed 
• 	 Gebruik een tang (dus geen vork) om het vlees 
			 op het rooster te leggen en om te keren. Hierdoor 
			 blijven de vleessappen in het vlees bewaard.
• 	 Trek vlees dat aan het rooster kleeft niet los; 
			 even later gaat dat vanzelf.

adres

Melisseweg 89
9731 BM Groningen
telefoon

050 - 541 59 80
fax

050 - 541 87 68
internet

www.demarktslager.nl
e-mail

info@demarktslager.nl

Zorg dat er 
water in de 
buurt is,
dan kunnen 
eventuele 
verbrandingen 
meteen worden 
gekoeld

Tips voor het bewaren 
van het vlees:

			  • 	 Sla het vlees direct na thuiskomst op in de koeling 
			 of diepvriezer. Wanneer u het vlees dezelfde of de 
			 volgende dag eet, kunt u het in de koeling bewaren.
• 	 Houd het vlees zo lang mogelijk in de koelkast. 
			 Zo voorkomt u dat vlees, dat uiteindelijk niet op gaat, 
			 onnodig lang in de (warme) buitenlucht ligt.
• 	 Leg het vlees nooit in de zon. 
• 	 Eet kip en varkensvlees altijd helemaal gaar!

w w w. d e m a r k t s l a g e r. n l

Naam:
Adres:

Tel.:
Datum van de barbecue:
Tijdstip van de barbecue:	

Aantal personen:

Ik wens:
O Marktslager barbecuepakket ‘Special’
O Marktslager barbecuepakket ‘Classic’ 
O Saladebuffet

		  Graag:	
		  O bezorgen       
		  O afhalen markt      
		  O afhalen Melisseweg 89

	 * Afgeven aan de Melisseweg 89 of de marktkraam. 
	 Zie www.demarktslager.nl voor onze marktplaatsen

		

Bestellen kan door minimaal een week van tevoren:
• onderstaande bon in te vullen en ons te geven*, of
• door ons te bellen op: 050 - 541 59 80, of 
• door te mailen naar: info@demarktslager.nl

	
Ja, ik barbecue met 
De Marktslager!

grafisch ontw
erp: Proto Form

at



Barbecue van De Marktslager
		
De Marktslager is bij uitstek dé specialist om van uw 

barbecueparty een feest te maken. De Marktslager heeft 

een uitgebreid assortiment samengesteld waar iedereen 

zeer smaakvol van geniet. Geen voorbereiding, geen 

stress, altijd genoeg en nooit te veel, kortom: de ideale 

manier voor een geslaagde barbecueparty!

 

Ons assortiment is samengesteld op basis van geur, kleur 

en smaak. Een compleet geheel van diverse soorten rund- ,  

varkens- en lamsvlees, salades, sauzen, kruidenboter 

en stokbrood. De Marktslager heeft voor u een tweetal 

mogelijkheden samengesteld.

Uitgangspunt van de pakketten is de variatie; er 

zitten maar liefst tien verschillende soorten vlees in 

ieder pakket! Dat is per persoon vier verschillende 

stukken vlees verdeeld over tien soorten. 

Voor elk wat wils.

Barbecuepakket ‘Special’
(eventueel aangevuld met saladebuffet)

Ribeye (gemarineerd)

Smokey Joe 

Filetlapje Pink Pepper

Sjaslik

Martinisteak

Biefstuk Borneo

Lamskoteletten (gemarineerd)

Saté van de haas

Runderhamburger

Spareribs

Barbecuepakket ‘Classic’
(eventueel aangevuld met saladebuffet)

Filetlapje Dordogne

Smokey Joe

Martinisteak

Runderhamburger

Barbecueworstje

Spies Hawaï

Spareribs

Biefstuk Borneo

Sjaslik

Boeren speklap

	

Saladebuffet
		
Salades: 

rundvleessalade, scharreleisalade, kartoffelsalade, 

rauwkostsalade	

Sauzen: 

barbecuesaus, knoflooksaus,

cocktailsaus, satésaus

Overig: 

stokbrood met kruidenboter

Hoe en wat?
	
• 	Voorkom teleurstellingen: bestel vroegtijdig.

• 	Vanaf tien personen is het gebruik van de barbecue gratis!

• 	We hebben telefonisch contact over de levering van 

	 de bestelling.

• 	Gratis bezorging binnen stad Groningen vanaf tien personen.

• 	Barbecue zelf schoonmaken of door ons? Beide is mogelijk.

• 	De betaling hebben wij bij voorkeur contant.

Informeer 

naar onze 

studenten

kortin
g!

€ 8,95
per persoon

€ 7,50
per persoon

€ 5,95
per persoon


